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Chili-Schoko-Dukaten

Zutaten fir ca. 90 Stiick, je nach GroBe
400 g Mehl

2 TL Backpulver

40 g Kakaopulver

2 TL Chiliflocken oder Chilipulver

2 TL Salz

320 g weiche Butter

220 g Zucker

Mehl zum Bearbeiten

1 EL Kakaopulver

Das Mehl mit Backpulver, Kakao, Chiliflocken und Salz mischen.

Butter und Zucker mit den Quirlen des Handriihrers oder in der Kichenmaschine etwas 3 Minuten
gleichm&Big cremig aufschlagen.

Die Mehlimischung nach und nach unterrithren, zum Schluss die Mehlmischung evtl. mit den
Handen unterkneten. Den Teig abgedeckt fir etwa 30 Minuten kalt stellen.

Den Backofen auf 180 °C, Umluft auf 160 °C, Gas Stufe 3 vorheizen.

Den Teig auswellen und kreisrunde Dukaten mit ca. 5 cm Durchmesser ausstechen. Die
Dukaten auf das mit Backpapier ausgelegte Backblech legen. Die Platzchen im Ofen etwas 10
Minuten backen, dann auf Kuchengittern abkiihlen lassen und etwas Kakao Uber die Platzchen
sieben.

AnschlieBend auf die erkalteten Dukaten die Tortenfotos legen.



