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20 Butterkekse

100 g gehackte Mandeln
200 g Schokoladenaufstrich
200 g Sahne

1 Packchen Sahnesteif

1 Piackchen Vanillezucker
400 g Creme fraiche

2 Glaser Kirschen

1 Packchen

roter Tortenguf3

Sahne fiir Sahnetupfer

Zubereitung:

Die Butterkekse zerbréseln und mit den Mandeln und dem Schokoladenaufstrich vermischen.
Die Butterkekse zerbroseln und mit den Mandeln und dem Schokoladenaufstrich vermischen.
Die Masse in eine Springform direkt auf die Tortenplatte pressen. Die Sahne mit dem
Sahnesteif und dem Vanillezucker steifschlagen, mit der Creme fraiche mischen und auf die
Masse aus Schokoaldenaufstrich bestreichen. Die gut abgetropften Kirschen auf der Sahne
verteilen. Zum Schlufl den Tortengu3, nach Packung, zubereiten und auf den Kirschen
verteilen.

Uber Nacht im Kiihlschrank erkalten lassen. Kurz vor dem Servieren den Tortenaufleger auf
den Kuchen legen, den Rand mit Sahnetupfer verzieren.



